Benvenuto e Buon Appelilo

- Utilizza Ia sequente password per usufruire
gratuitamente della nostra rete wifi:

mondopizzaindustrymarsala

Scansiona per visitare la nostra pagina facebook

i MondoPizza Marsala

O) mondopizza_marsala

@ mondopizza-marsala.it

Utilizziamo il servizio POS GSM Mobile
(anche per pagamenti a domicilio)

& Servizio di pagamento con carta di credito

Convegne a domiedio
0923 /21195 - 328 010848y



7 noolri impaoli

[l nostro impasto ha una lievitazione naturale di 2kh a temperatura
ambiente e viene cotto con il forno a legna a circa 400°.

Utilizziamo esclusivamente ingredienti italiani:
ecco cosa rende i nostri prodotti cosi speciali!

L'impasto hase, quello tradizionale, prevede I'utilizzo esclusivo
di acqua, farina, lievito, sale e olio evo.

Tuttavia, negli ultimi anni, in risposta
alle diverse esigenze e ai diversi gusti della nostra clientela, abhiamo
introdotto i sequenti impasti “'speciali’:

Impasto con farina di MAIS e RISO [SENZA GLUTINE)
Impasto con farina di grano KHORASAN [KAMUT) e senza lieviti
Impasto con farina INTEGRALE e senza lieviti
Impasto con farina di TUMMINIA e senza lieviti
Impasto ai & GEREALI e senza lieviti
Impasto hase [quello classico) senza lieviti

Gli impasti “‘speciali’’ hanno un
sovrapprezzo da 2.00€ a 3.00€

Le pizze baby costano 1.00€ in meno
rispetto al prezzo indicato nel mend.

Condimentiin aggiunta: da 0.50€ a 3.00€



Per cominciare... vi consigliamo

Bruschette con il matarocco (n4) 4.00
Zuppa di cozze 8.00
Cozze al limone 8.00
Insalata di mare 15.00
Polpo bollito / Polpo in agrodolce 12.00
Tris fume' di pesce 12.00
Cocktail di gamberi 10.00
Tagliere di formaggi 9.00 a porzione (min. 2)
Tagliere di salumi 9.00 a porzione (min. 2)
Tagliere vegetariano 10.00 & porzione (min. 2)

(qualeddu fritto, patate al forno con mozzarella, verdure
arrosto, carciofi arrostiti, anelli di cipolle pastellati,

caponatea sicilieana, polpette di broccolo)

Antipasto di mare dello chef 25.00
(insalata di mare, polpette di neonata, bresaola di tonno,
pesce spada affumicato, salmone affumicato, carpaccio di

polpo)

Antipasto di terra dello chef 20.00
(peperone ripieno, medaglioni di melanzane, polpette di
broccolo, caponata siciliana, bruschette con matarocco,

salsiccia pasqualora arrostita, verdure palstellate)

Usiamo solo prodotti locali e freschi, pertanto i nostri piatti
possono subire variazioni in base alla stagione.



Pizze
Classiche

Araba

Biancaneve

Campagnola

Caprese

Capricciosa

Certosa

Crock
pizza

Del
professore

Diavola

Dolce
parmea

Fattoria

Prutti
di mare

Italia

salsa, mozzarellae*, o0lio evo,
capperi, aglio, prezzemolo,
peperoncino, acciughe

mozzarella*

salsa, mozzarella*, funghi
freschi, prosciutto cotto,
melanzane**, peperoni*¥*

mozzarella*; dopo cottursas:
pomodorino ebasilico

salsa, mozzarella*, funghi
freschi, prosciutto cotto,
wirstel intero, olive

salsa, mozzarella*; dopocotturs:
certosa especk

mozzarella*, crocchetteX**Xx,
wiarstel; dopocottura: ketchup

salse, mozzarella*, salsiccie,
funghi freschi

salsa, mozzarella*, salame
piccante, olivenere

salsa, mozzarella*; dopocottura:
prosciutto crudo e scaglie di
grana

salsa, mozzarella*, pancetta
coppata, gorgonzola; dopo
cottura: rucolaescagliedigrana

salsa, mozzarelle*, frutti d4di
mare*** K preggzemoloeaglio

salsa, mozzarella*; dopocottura:
pomodorino, basilico e scaglie di
grana

7.00

5.00

8.00

7.00

8.00

8.00

8.00

8.00

7.00

8.00

8.00

9.00

8.00



Pizze
Classiche

Katiuscia

Light

Mari e
monti

Margherita

Margherita
con bufala

Mondo
pizza

Napoli

Pata pizzea

Parmigiana

Quattro
formaggi

Quattro
gusti

Radicchio
e pancetta

salsa, mozzarella*, prosciutto
cotto, funghi freschi, wurstel,
uovo, olive

salsea, mozzarella*, melanzane,
zucchine e peperoniarrostiti

salsa, mozzarella*, funghi
freschi, gamberi***, prezzemolo,
aglio, olioevo

salsa, mozzarella*

salsa, mozzarella di bufala

salsa, mozzarella*, salame
piccante, o0olio evo, aglio,
acciughe, grana, prezzemolo

salsa, mogzzarella*, acciughe,
origano

salsa, mozzarella*, patatine
fritte*xx

salsa, mogzzarella*, prosciutto
cotto, melanzane**, granse,
basilico

salsa, mozzarella*, emmental,
gorgonzola, grans

salsa, mozzarella*, prosciutto
cotto, funghi freschi, carciofi,
wlarstel, olive

salsa, mozzarella*, radicchio,
pancetta coppata; dopo cottura:

scagliedigrans

8.00

8.00

9.00

6.00

8.00

8.00

7.00

7.00

8.00

8.00

8.00

8.00



Pizze
Classiche

Rianata

Rianellsas

Romana

Rossa

Salmone e
radicchio

Saporita

Speck e
gorgongzola

Tonno e
cipolle

Vegetariana

sealsa, c¢cipolle, o0lio evo,
acciughe, grana, prezzemolo,
origano, aglio

salse, cipolla, olio evo, aglio,
acciughe, greana, prezzemolo,
origano, mozzarella¥*

salsa, mozzarella*, prosciutto
cotto

salsa

salsa, mozzarella*, salmone,
radicchio

salsa, mozzarella*, melanzaneX*¥*,
grana, salame piccante, basilico

salsa, mozzarella*, gorgonzola;
dopocottura: speck;

salsa, mozzarella*, tonno
sott'olio, cipollse

salsa, mozzarella*, funghi
freschi, zucchine?*?*
melanzane**, peperoni**

7.00

8.00

7.00

5.00

8.00

8.00

8.00

7.00

8.00



Pizze
Speciali

Affumicatsa

Al porcini

Al
granchio

Alls
Norma

Alle
Zarina

Boscaiola

Braccio
di ferro

Burrata

Crema di
pistacchio

Dadolata

Delicata

Egadi

Greca

mogzzarella*, salame piccante,
pancetta affumicata a dadini,
scamorzea affumicata

mozzarella*, funghi porcini,
fettedi taleggio, prezzemolo

salsa, mozzarella*, polpa di
granchio***, gamberi**X*,
prezzemolo, pannsa

salsa, mozzarella*, melanzane**;
dopo cottura: basilico e ricotta
salataascaglie

salsa, mozzarella*, uova di
lompo, salmone affumicato

salsa, mozgzarella*, panna, funghi
freschi, pancetta affumicata a
dadini, salsiccia, piselli, pinoli,
peperoncino, scaglie di grana in
uscita

mozzarella*, frullato di spinaci e
panna, pancetta affumicata a dadini,
salsiccia, peperoncino; dopo
cottura: scagliedigrana

mozzarella*; dopo cottura:
prosciuttocrudo e burrata

mozzarella*, speck a julienne, cremsa
di pistacchio; dopo cottura: scaglie
digranaegranelladipistacchio

mozzarella*, pomodorino, olio evo,
aglio, basilico, gamberetti**X*,
mollica, prezzemolo

salsa, mogzzarella*, panna da
cucina; dopo cottura: prosciutto
crudoescagliedigrans

mozzarella*, gamberetti***,
salmone***  funghi freschi; dopo
cottura: rucolaescagliedigrans

mozzarella*, tonno; dopocottura:
stracchino, rucola, scaglie di
granaefettinedilimone

9.00

9.00

9.00

8.00

9.00

9.00

9.00

9.00

9.00

9.00

8.00

10.00

9.00



m i .
Pizze
Speciali

H B B

Palatofino

Parangza

Pata 1

Pata 2

Pata 3

Prato
verde

Rusticsae

Special

Stracciatella

Super

Valtellina

Tehiti

mozzarelle*, patate a1 forno,
salsiccia arrostita, pancetta di
maiale arrostita

salsa, mozzarella**; dopo
cotturae: frittura di calamari**x
e gamberi*** prezzemolo

salsa, mozzarella*, patate =al
forno, bacon

salsa, mozzarella*, patate =al
forno, salsiccia pasqualora

mozzarella*, patate a1 forno,
porchetta arrosto

frullato di spinaci e panne,
prosciuttocotto, mozzarells

salsa, mozzarella*, salame
piccante, emmental, wurstel,
salsiccisa

salsa, mozzarella di bufala; dopo
cottura: pomodorinoebasilico;

mozzarella*; dopo cotturs:
mortadella, crema di pistacchio,
stracciatella, granella di
pistacchio

salsa, mozzarella*, salsiccie,
funghi freschi, salame piccante

salsa, mozzarella*; dopocottura:
breseaola, rucola e scaglie di
granasa

mozzarella, pesto genovese,
panna, gamberi, mollica

salsa, o0lio evo, acciughe,
pecorino, aglio, origsaesno,
prezzemolo, tuma

9.00

11.00

8.00

8.00

8.00

8.00

9.00

9.00

10.00

9.00

9.00

9.00

9.00



I E B B B
Pizze. con prodotti
di stagione
- I N

Allo mozzarella*, frutti di mare, 77 g
scoglio aglio, mollica, prezzemolo ¢

mozzarella*, qualeddu, salsiccia
pasqualora, mollica, aglio; dopo

Pasqualeddu cottura: fettine di limone e 9.00
scagliedigrans
mogzzarella*, pesce spadsa,
Spada pomodorino, melanzane, aglio e 9.00

mollica

USIAMO SOLO PRODOTTI LOCALI E FRESCHI,
PERTANTO QUESTE PIZZE
SONO DISPONIBILI IN BASE ALLA STAGIONE



Panini
e Calzoni

Panino gl
prosciutto

Panino
Verde

Panino
Gustoso

Panino
Hot Dog

Panino Pig

Panino
Mario

Panino
Kebab

Calzone
Classico

Calzone
alla
Pizzaiola

Calzone
Indiavolato

Calzone
Vegano

prosciuttocotto, mozzarellsa

pomodorino, acciughe, grans,
basilico, olioevo (dopocottura)

mozzarella*; dopocottura: tonno,
pomodorino, meaionese

mozzarella, wurstel, cipollaj;
dopocottura: ketchup

mozzarella*, funghi trifolati,
porchetta arrosto; dopo cottura:

salsarosa

tonno, gransa, emmental,
pomodorino, olive denocciolate,
olio evo, basilico, peperoncino
(tuttodopocottura)

kebab, carote, 1insalata verde,
radicchio rosso, rucola, mais,
pomodorino, cipolla, salsa yogurt
(tuttodopocottura)

salse, mozzarella*, prosciutto
cotto, warstel

salsa, mozzarella*, origano

salsa, mozzarella*, salame
piccante, scamorza affumicata

salsa, melanzaneX**, peperoni¥*¥*,
zucchine**, spinaci, cipollsae,
funghi

5.00

5.00

5.00

5.00

7.00

7.00

7.00

7.00

6.00

7.00

7.00



m E .
Focacce

Focaccisa

Focaccisa
Kebab

Focaccisa
Bufalinsa

Focaccisa
al Crudo

Focaccisa
Matarocco

Focaccisa
Mondiale

Focaccisa
alla nutells

Focaccia al
pistacchio

Olioevo, sale, origano

kebab, carote, insalata verde, radicchio
rosso, rucola, mais, pomodorino, cipolla,
salsa yogurt (tutto a crudo)

mozzarella di bufale, pomodorino,
basilico, olioevo (tuttoacrudo)

prosciutto c¢crudo, pomodorino,
rucola (tuttoacrudo)

Dadoletea di pomodorino, aglio,
olio evo, basilico, prezzemolo;
dopocottura: scagliedigransa

prosciutto crudo, pomodorino,
mozzarelle di bufala, rucolse,
olioevo (tuttodopocottura)

nutella e granelladinocciole

crema di pistacchio e granella di
pistacchio

3.00

8.00

7.00

7.00

7.00

9.00

5.00

6.00



Fritti

Anelli di
cipolle

Bocconcini
di
baccala'

Bocconcini
di pollo

Cappuccetto
fritto

Chele di
granchio

Crocchette

FPritto
misto di
pesce

Mozzarelline

Olive
all'ascolana

Palline di
riso
al burro

Palline di
riso alla
carne

Palline di
riso al
salmone

Anelli di cipolla avvolti in unse
croccante panatursa

Croccanti bocconcini di baccala
pastellaetiefritti

Bocconcini di tenero filetto di
polloincroccante panatursa

Calamaretti fritticroccanti

Croccanti e appetitose chele d4di
granchio panate

Gustosa e morbida purea di patate
avvolta inunacroccante panatura

Croccanti e appetitosi calamari e
gamberi

Delicate mozzarelle avvolte da
una croccante panatura

Olive ripiene di carne ed aromi,
delicatamente panate

Morbide palline di riso con
prosciuttoemozzarells

Morbide palline di riso con ragu e
mozzarella

Morbide palline di riso ripiene di una
delicata crema gl salmone e formaggi

4.00

5.00

4.00

12.00

4.00

3.00

12.00

4.00

4.00

4.00

4.00

4.00



Fritta

Palline di
riso ai
funghi

Palline di
riso agli
spinaci

Panelle

Patatine
fritte

Polpette
di neonata

Verdure
pastellate

Morbide palline di riso ripiene di
crema ai funghi e formaggi

Morbide palline di riso con spinaci,
mozzarella e salumi

Morbide e croccanti fette di farina di
ceci

Croccanti e appetitose patatine fritte

4 frittelle croccanti di piccolissimo
pesce azzurro

Spinaci, zucchine, cavolfiore, carote,
peperoni, broccoli, farins di mais,
acqua, olio di semi di girasole, farina di
frumento, sele, aromi naturali

LE NOSTRE SALSE:

KETCHUP, MAIONESE, SALSA ROSA, SALSA YOGURT,

SALSA BARBEQUE, TABASCO

4.00

4.00

3.00

3.00

12.00

5.00



Altprnative
di Carne

Alette di pollo aromatizzate e
arrostite

Costine di maiale marinate e arrostite
Fusi di pollo aromatizzati e arrostiti
Bistecca di vitello ai ferri

Petto di pollo arrosto

Petto di pollo arrosto panato
Salsiccia di maisle arrostita
Pancetta di maisle arrostita
Capocollo di meiale arrosto

Cotoletta di vitello

Costolette di agnello arrostite

Misto carne

Tagliata di Manzo con rucola e scaglie
Stinco di maiale al forno con patate

Filetto di Vitello ai funghi porcini
su crostone di pane

4.00

5.00

5.00

12.00

10.00

10.00

10.00

10.00

10.00

12.00

12.00

15.00

20.00

18.00

20.00



m B O N B
Altgernative
di Pesce

- O

Pesce spada arrosto

Pesce spada in crosta di pistacchio

Gembero rosso di Mazera del Vello ei ferri (n 4)

Caleamaro panato al forno

Calamaro arrostito

Filetto d'orata penato a1l forno

12.00

14.00

25.00

12.00

12.00

12.00



Contorni
e Insalate

Patate al forno

Patate al forno con mogzzarella

Verdure grigliate

Insalata verde

Insalata mista

Insalata Kebab kxebab, carote, insaslata verde,
radicchio rosso, rucola, meis, pomodorino, cipolle,
salsa yogurt (tutto & crudo)

Insalata Valtellina iceberg, rucola, bresaola,
pomodorino, scaglie di grana

Insaleta Tonnata iceberg, pomodorino, tonno, uovo,
olive, maionese

Insalata Siciliana patate lesse, olive,
pomodorino, cipolla, origano, capperi

4.00

5.00

5.00

3.00

4.00

7.00

7.00

7.00

6.00



Dolci

Cappelletti di ricottea 1.00
Cappelletti di nutella 1.00
Dolce della cassa 4.00
Cassata siciliana 4.00
Tiramisu' 4.00
Cuore Caldo 4.00

(cioccolato - pistacchio — cioccolato bianco - cioccolato e
ricotta - pistacchio e ricotta)

Tirsmisu' SENZA GLUTINE 5.00

Tortino gl cioccolato SENZA GLUTINE 5.00



E' possihile consumare torte e spumanti portati dalla clientela
pagando un supplemento di
2€ per il servizio spumante e 2€ per il taglio e servizio torta.

GOPERTO 2€

ALLERGIE O INTOLLERANZE ALIMENTARI?

In caso di intolleranze alimentari o allergie varie, siete pregati di avvertire il
personale di sala che vi dara informazioni sulla composizione delle singole pietanze.
Grazie.

SOSTANZE 0 PRODOTTI CHE POTREBBERD
PROVOCARE ALLERGIE O INTOLLERANZE

[Reg. CE n. 1169/2011 Allegato I1)

- Gereali contenenti glutine
(grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati]
e prodotti derivati.

- Crostacei e prodotti a base di crostacei.
- Uova e prodotti derivati.
- Pesce e prodotti derivati.
- Arachidi e prodotti derivati.
- Soia e prodotti derivati.
- latte e prodotti derivati, incluso il lattosio.
- Frutta a guscio
(mandorle, nocciole, noci, noci di acagit, noci di pecan,
noci del Brasile, pistacchi, noci macadamia o noci del Quennsland)
e prodotti derivati.
- dedano e prodotti derivati.
- 9enape e prodotti derivati.
- 9emi di sesamo e prodotti derivati.
- Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg o 10 mg/| espressi come S02.
« Lupini e prodotti derivati.
« Molluschi e prodotti derivati
N.B. In questo locale si predilige I'uso di prodotto fresco.

In mancanza di questo si usa prodotto surgelato.

*Mozzarella Santa Lucia Galbani e Formaggio filante Galbani
**Ppeparato in olio di semi di girasole

***Questo prodotto potrebhe essere surgelato



